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CHAMADA PUBLICA

EDICAO ESPECIAL DE LANCAMENTO:
CONEXOES GASTRONOMICAS

A Revista Mangut: Conexbes Gastronémicas é um periddico cientifico dedicado a
fomentar a producdo académica de qualidade no campo da Gastronomia, em
dialogo com diferentes dreas do saber.

Em seu escopo tematico propde uma visdo multidisciplinar para a Gastronomia,
reconhecendo contribui¢cdes desde a perspectiva das relagdes culturais, religiosas,
politicas, filosoficas, sociais, historicas e econémicas, identificando, analisando e
criticando seus desdobramentos na sociedade. Tem como objetivo consolidar-se
como um veiculo de difusdo cientifica e cultural por meio da publicagdo de
trabalhos académicos originais e de exceléncia, que contribuam para o
desenvolvimento da pesquisa e do pensamento critico na area de Gastronomia.

O perioddico, nesta ocasido, torna publico e convida pesquisadores, professores e
pos-graduandos, para submissdo de artigos, relatos de experiéncia e resenhas para
a edicdo especial de lancamento dedicada ao tema ‘Conexdes Gastrondmicas’.

Para esta edi¢do de langamento, buscamos trabalhos que abordem a Gastronomia
para além de uma visdo classica que a limita as culinarias, técnicas e praticas no
preparo de refeicdes, e que apresentem uma compreensdo ampliada, suas
conexdes com outras areas de conhecimento, assim como seus desdobramentos
na sociedade. Dentre os temas de interesse, listamos a seguir algumas
possibilidades de interface com o campo de conhecimento da Gastronomia:

e Alimentacdo e Inovagao Social; e Memoria social;
e Antropologia; e Mercados e Tendéncias;
e Comunicagao; e Patrimdnio Imaterial e Cultural;
e Culturas e Territorialidades; e Processo criativo e Inovacao;
e Educacao e ensino; e Promocdo da saude;
e Empreendedorismo e Gestao de e Religiosidades;
negocios; e Sociobiodiversidades regionais;
e Estudos Culturais; e Sociologia;
e Food Design; e Sustentabilidade;
e Género; e Técnicas e Tecnologias aplicadas
e Historig; a alimentacao;

e Inclusdo social e socioprodutiva; e Turismo e Hospitalidade;
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A Revista prioriza trabalhos originais, inéditos nos idiomas portugués e espanhol,
buscando a polifonia da Gastronomia das Américas, além de reconhecer e destacar
esforcos de estudos desenvolvidos sob uma perspectiva decolonial e
interdisciplinar da Gastronomia.

Serdo indicados para avaliagdo do Conselho Editorial e do Conselho Cientifico
Artigos originais, Resenhas criticas de livros efou obras de outra natureza de
grande relevancia, Entrevistas, Ensaios tedricos, Narrativas, relatos e estudos de
caso e Relatos de Experiéncias (viagens, eventos, trabalhos, experiéncias diversas)
que contemplem o escopo tematico do periddico.

NORMAS GERAIS DE SUBMISSAO:

e A Revista Mangut recebe manuscritos em portugués ou espanhol;

e Sugerimos que os manuscritos tenham entre 15 (quinze) e 20 (vinte)
paginas, ja considerando resumo, figuras, fotos, tabelas, graficos e
bibliografia; caso seja submetido fora dessa faixa, os revisores poderao
solicitar a reducdo ou ampliacdo dos mesmos;

e O manuscrito deve ser editado com programas de processamento de
texto. Os arquivos digitais serdo aceitos em trés formatos: .DOC
(Microsoft Word 2003 ou OpenOffice), .DOCX (Microsoft Word 2007) ou
.RTF (Rich Text Format);

e As referéncias bibliograficas devem sequir a norma NBR 6023 da
Associagao Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e serem listadas em
ordem alfabética;

e Osmanuscritos deverdo ser submetidos pelo site da Revista Mangut, onde
constam as regras detalhadas de submissao.

CALENDARIO

Langamento da chamada publica desta edi¢cao 1° de novembro de 2020
Submissao dos manuscritos até o dia 28 de fevereiro de 2021
Avaliacdao dos manuscritos pelos pareceristas  até o dia 30 de abril de 2021
Divulgagao dos manuscritos selecionados 16 de maio de 2021
Previsao para publica¢do da edi¢ao especial de langamento  junho de 2021

Para mais informagées:

’ ist t t ia.ufrj.b
@‘ revistamangut@gastronomia.ufrj.br
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